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Inbaltsberseichnit
Suppen

Yortwort

Einfache
Afleischbriihsuppe
Reissuppe mit
Afleischbriibe

Reissuppe mit Hilch
Reissuppe auf
schwedische Art
Reisguppe mit griinen
Crbsen

Graupchensuppe mit
Afleischbriihe
Graupchensuppe mit
aebackenen Pflaumen
Sagosuppe in
Afleischbriihe
Sagosuppe mit Milch
Sagosuppe mit Rottoein
Griessuppe in
Jfleischbriihe

Gerogtete Griessuppe
Graupensuppe mit Milch
Griessuppe mit YWasser
Griegsuppe mit Milch
Suppe bon Fadennudeln
Gefiillte Fudelsuppe
Suppe mit eingelaufenen
Pudeln

PHatermehlsuppe
BHafergriitsensuppe
Suppe bon
BWuchweisengriitze mit
Milch

Suppe bon
Buchwoeizengriitze mit
Wasers

Cinfache Kartoffelsuppe
Kartoffelsuppe mit
YPurselwerk
Kartoffelsuppe mit Milch
Kartoffelsuppe mit saurer
Sabhne

Sauere Rartoffelsuppe
Meblsuppe
Maccaronisuppe
Cinfache Semmelsuppe
Semmelsuppe mit €i
Geriebene Semmelsuppe
Brodsuppe mit Riimmel
Brodguppe mit Ingloer
Brodguppe mit epfeln
Buttermilchsuppe
Pockensuppe
Chocoladensuppe

Suppe mit Leberreis
(Stebrich)
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Suppe mit
Kartoffelklopchen
Suppe mit
Afleischklopchen
Suppe mit
Mandelklopchen
Mandelklopchen
Ciersuppe

Suppe bon jungen Erbsen

Blumenkohlsuppe
Suppe mit kleinen
Klopchen

Cinfache Brodsuppe

Ragoutsuppe (stehrisch)

Suppe mit
Semmelklopchen
Wettelsmannssupppe
Kerbelsuppe
Spargelsuppe
Morchelsuppe
Suppe von weien
WBohnen
Klostersuppe
Linsensuppe
Erbsensuppe
Biihnersuppe
Schidkroten= oder
Mocturtesupppe
Rebbithnersuppe

Pommersche Entensuppe

Ochsenschwanssuppe
Moskowitersuppe
(russisth,
Ffetertagsessen)

T ebersuppe

Suppe aus
Wratenknochen
Suppe bon Reh- und
Birschioild
(Feiertagsessen)
Qustersuppe
(Feiertagsessen)
Ffischsuppe

Suppe von Becht
Rigotto (italienisch)
Krebssuppe
Bagensuppe
Ffischsuppe auf
nortwegische Art
Sehleiensuppe
Wiersuppe

Preipbiersuppe mit Gries

Wiersuppe auf
BHollandische Art
Peinguppe
Preinguppe mit Sago

Peinsuppe mit Brod und

Roginen
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Stachelbeersuppe
(norwegisch)
Bagebuttensuppe
Afliederbeersuppe
Aepfelsuppe
Raltschalen
Wierkaltschale
Preinkaltschale
Crdbeerkaltschale
Citronenkaltschale
Beidelbeerkaltschale
Fleigchspeisen

a. Bindtlersch
Gekochtes Rindfleisch
Russisches Rindfleisch
Zrassp (polnisches
Gericht)

Rinds -Voulade
Goulasch (ungarisch)
Weefsteak (gehacktes)
Penden - Beefsteak
Beefsteak mit
Bindernissen
Rumpfsteak
Cinfacher Rinderbraten
Rinderschmorbraten
Rostbraten (steprisch)
Sauerbraten

P endenbraten
Pendenbraten mit
Mabdeira-Sauce
(Feiertagsessen)

0. Bammel - oder
Schoplentleisch

Gekochtes Hammelfleisch
Bammelfleisch mit Kohl

und Kartoffeln (irisches
Gericht)

Bammelfleisch mit
Kitmmelsauce

Bammel -Cotelettes
Bammelbraten (einfach)
Bammelriicken
Bammelriicken nach
schottischer YWeise

Geschmorte Bammelkeule
Bammel -Carvee mit Reis

Bammelragout mit
Jobannisbeer -Gelee
(Feiertagsessen)

r. Ralbflersch
Gekochtes Ralbfleisch
Kalbfleisch mit Gurke
Kalbg -Cotelettes
Gebhacktes RKalbsg -
Cotelettes
Pfefferfleisch bon
Kalbsfleisch

27
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28
28
28

31
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32
32
33

33
34
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37
37
37
38

38



Wiener Sehnitsel
Kaigerschnitsel

RKalbs - Ffricandeaux
Africagsee bon
Kalbsfleisch

Ragout von Kalbfleisch
Kalbs -Roulade
Gebratene Kalbsleber
Geschmortes Kalbsleber
Gediinstete Ralbsleber
FKalbsleber in sauerer
Sabhne

Gebackene Ralbszunge
Kalbsgebirn (italienisch)
Baschee von Kalbssunge
Blacirte Kalbgrippchen
(Feiertagsessen)
Kalbsbraten einfach
Gefiillte Kalbsbrust
Pierenbraten

Gefiillte Ralbgkeule
(Feiertagsessen)
Kalbskeule mit Sabhne
Afarcierte Ralbsnup
(Feiertagsessen)
Ragout bon Kalbsmilch
in Muscheln
(Feiertagsessen)

0. Schtwernefleisch
Gekochtes
Sehiveinefleisch
Sehweinefleisch mit
Sauerkraut

Gebacktes Schioeines -
Cotelettes

Sehveine -Cotlettes
WBrisolettes von
Sehiveinefleisch
Gebratene
Schweinslenden

Steak bon Schtveinslende
Glaciertes Schioeins -
filet, Lende
(Feiertagsessen)
Geschmortes
Sehiveinefleisch
Schweinebraten, einfach
Afefiillter
Schwveinebraten
Sehtveinskeule
Geschmorte Schtoeins -
Carbonade

Saure Schweingkeule
Sehiveinscarree
(Feiertagsessen)
Schiveinsriicken (Carree)
- franzosgisch
(Feiertagsessen)
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40
40
41
41
41

42
43

47

47

47

48

48

48

48

49

49

50

50
51

Schtoeinsknochel su
pokeln

Schweingknochel su
kochen

Gekochter Schinken
Schinken mit
Sabhnengauce

Schinken mit
Burgundersauce
(Feiertagsessen)
Schinken mit Maccaroni
(italienisch)
Sehinkenflecke
Schinken mit
Spieqeleiern

Brattourst ¥,
Bratwourst I3,

Y eberwurst

Saucischen

Siilze
Schweinsrouladen

e. Spersen bon
qemischtem fleisch
Afleischpudding
Wiegebraten

Jralscher Base
(Steyrisch)
Ffleischklope
Konigsberger Klops
Klopse in Bier
Kohlklops (nortvegisch)
Bilbbret

BHasenbraten
Bagenbraten in Rothwein
(Feiertagsessen)
Basenpfeffer

Rehbraten

Rebkeule (italienisch)
Rehkeule in brauner
Sauce

Birgchheule

Birsch - Filets (Lenbde)
Rennthierbraten
(Dyrsteak) - norwegisch
Befliigel

Gangeklein

Gangeklein mit epfeln
Gangeklein mit Teltotoer
Riibchen

Gangeleber

Gangeleber mit Ztwiebeln
Ganseleber in Gelee
(Feiertagsessen)

a. Bans schlachten
Gangebraten

b. Bans braten
Gansgebraten (franzosisch)
Gangefett

53
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54
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60
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61

61
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64
64
64

64

65

Geschmorte Ente
(Feiertagsessen)
Entenbraten
Entenbraten (englisch)
Entenbraten mit Kapern
Rebbiihner
Rebbiihner mit
Champignons
(Feiertagsessen)
Rebbiihner mit
Saboyerkohl (fransosisch)
Rebbiihner mit
Parmesankise
Gebratene
Krammetshogel
(Feiertagsessen)
Gebratenes Schneehubhn
(schiwedisch)
Gebratener Auerhabhn
(norwegisch)
Gebratener Jfagan
(Feiertagsessen)
Gebratener Rapaun
(steprisch)

Gebratene Tauben
Gefiillte Tauben
Ffricassee bon Tauben
Gebratene Tauben
(fransosich)

Ein Hubn vorsurichten
Altes Hubn mit Reis
Junge Hiibner
borsurichten

Junge Hiihner in
Sabhnen-Sauce
Paprika-HBiihner
Biihner - fricasgee
(Feiertagsessen)
Wiener Backhahnel
Junge Biihner mit
Stachelbeeren
(schivedisch)
Gebratene Hiihner
Jraccirte Biihner
Metser Paularde mit
Ciersauce
(Feiertagsessen)
Gebratener Truthabn
(Pute)

@ruthahn mit Kastanien
(Maronen) gefiillt
Gebratene Schnepfen
Fische

a. Siiwasserfische
Qal vorsurichten

dal in Sauce
Gekochter Aal
Gebackener dal

68
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70
70
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71
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73
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74
74

74

75

76
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77
77



Qal mit Rothweinsauce
(franzosisch)

Jal mit polnischer Sauce
(polnisch)

Qal blau mit Essig und
el

Marinierter Aal
Geraucherter dal
Qalraupe mit YWeisauce
Qalvaupe mit Eiersauce
Qalvaupe mit Hostrich
(Senf)

Bleie

Warsch (hollandisch)
Warsch mit Dilldauce
(schivedisch)

Warsch mit Weinsauce™
(franzogisch)

Schleie mit Butter
Srehleie mit BDillsauce
Schleie in Specksaure
Schmetterling

Warbe

Prels

Zander mit Butter
Zander mit Mleerrettig
Hecht mit Sabhnesauce
(schiwedisch)

Hecht mit Carviar™*
Gebratener Becht
Hecht mit Parmasankase
(italienisch)

Gegpickter Becht™
Gesottener BHecht
Karpfen blau

Karpfen mit brauner
Sautce (polnisch)
Gediingteter Karpfen
Karpfen mit Oliven
(italienisch)
Gebackener Rarpfen
Karpfen in Wein*
(ttalienisch)

Yachs qekocht

Pachs in Gelee*

Pachs mit YWeinsauce
Pachs mit Madeiragauce™
Yachs-Ragout

Fforelle blau

Aforellen mit weier
Sauce™® (Schivedisch)
Gebackene Forellen
Fforvellen in
Rothweinsauce™
(franzosisch)

b. Seefische
Schellfisch I (mit Butter
und Kartoffeln)

81
81

88
88
89

90
90
90

91
91

Schellfisch I3
Gebackener Schellfisch
Schellfisch in Sabne
Dorsch mit
Championgemiise
(fransosgisch)

Stor

Steinbutte (schedisch)
Seesunge mit Butter
Gespickte Seesunge
Gebackene Seesunge
Kabeljau

Kabeljau mit Sabhne
(nortwegisch)

Klippfisch

Stockfisch mit Butter
Stockfisch mit Olivenol
(italienisch)

Stockfisch mit
Sabnesauce (Schiwedisch)
Stockfisch mit Petersilie
Stockfisch, qebacken
(steprisch)

Gebratene griine Beringe
Gebackene griine Beringe
Beringsroulade
Gebratener Salshering
Heringssalat

Krebse su kochen
Cinbrenne

Belle Einbrenne
(WPeipmebhl)

Bunkle Einbrenne
(Braunmehl)

Saucen

Senfsauce 3.
Senfsauce 3.

Ffeine Senssauce

Sebr feine Senf - oder
Mostrichsauce Y
Specksauce

Specksauce I3 Gu
Jfischen)

Specksauce I
(schiwedisch)
Sarbdellensauce 3.
Sarbvellensauce 3.
Feine Sardellensauce
333.

Heringssauce
Zwiebelsauce I
Zwiebelsauce I3
Zwiebelsauce I
Zwiebelsauce 3.
Buttersauce I
Buttersauce I3 (englisch)
Hollandische Sauce I
Bollandische Sauce I3,
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95
95
95

95
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99
99
99
99

100
100

100

100
101
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BHollandische Sauce IIF.

BHollandische Sauce IY.
Bollandische Sauce V.
Sabnesauce (schivedisch)
Kraftsaure
Kaperngauce ¥.
Kapernsauce 373,
Ffeine Kapernsofe
Meerettigsauce 3.
Meerettigsauce I3,
Meerettigsauce I,
Meerettigsauce Y.
Kalte saure
Meerettigsauce
Dillsauce 3.

Billsauce I3,
(schiwedisch)
Sauerampfersauce
Petersiliensauce .
Schinkensauce (russisch)
Wobhnensauce
Roginensauce ¥.
Rosinensauce I3,
Milchsauce 3u Gemiise
(schivedisch)

Pibsauce ¥.

Pibsauce IF.
Championsauce™
QTomatensauce ¥. -
Paraviesapfel (steprisch)
Gurkensauce
Bechamelsauce I
Bechamelsauce I3
Madeirasauce™*

Sauce mit Provencersl*
(spanisch)
Qusternsauce™
Krebssauce™

Siife Saucen
Preingchaumsauce
(Chaudeau)
Preingauce
Preigelbeersauce
Chokoladensauce
Mandelsauce
Maponnaige
Maponnaise ¥.
Maponnaise I3,
Remouladensauce
Krauter -Maponnaise
Cumberlandsauce
(englisch)

Bors doehres
(Porspeigen,
Ziwischengerichte)
Pasteten
Appetitshissen
Sardellensemmeln

103
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Semmelscheiben mit
Afarce

Gefiillte Semmeln mit
Afarce

Brodvgarbure

Riihrei mit Lachs
Rithrei mit Schinken
Rithrei mit Kieler
Sprotten

Gefiillte Eier

Ei mit Raviar gefiillt
Semmelscheiben mit
Kabiar

QAugtern in Muscheln
Gebackene Justern
Gebratene Justern
Qustern in Sauce
Baschee in Muscheln
Ffisch in Muscheln
Krebsragout in Huscheln
Omelette in Schnittlauch
und Petersilie
Omelette mit
gerduschertem Lachs
(schivedisch)
Crogquettes bon
RKalbsmilch
Croquettes aus
Wratenresten
Gefiillte Croguettes
Croquettes bon Kase
Kalbshirn
Gebackene Zunge
Morchelpastete
HBummerpastete™®
Afleischpastete
(schiwedisch)
Pasteten mit
Zungenragout®
Wechamelpasteten
Kibitseier

Riihrei von RKibitseiern
oder fHobeneiern
RKibitseier nach
Afrankfurter drt*
Garnierte Gurken
Seemuschel
Gebackene Froschkeule®
Gemiige

a. Trockene Beniise
Crbsen

Crhgpiiree

Lingen

Puffbohnen

Weipe Bohnen

Reis

Graupchen

BHirge

115

115
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1n7
117
117

1n7z
117
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119
119

119

120

120
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121
121
121
121
122
122

123

123
124
124

124

124
125
125

125
126
126
126
126
127
127
127

Pudeln

Maccaroni I (italienisch)
Maccaroni I3

Reis mit Tomaten
(Paraviesapfel -
steprisch)

Reis mit griitnen Erbsen
(italienisch)
Sauerkraut

b. griine Bemiise
Peipe Ritben 3.
Preipe Riiben I
Mobhrriiben
Mobrriiben mit Spargel
Junhe Carotten
Mobrriiben mit griinen
Crbsen

Mobrriiben, Carotte
(schivedisch)

Mobren

Griine Erbsen 3.
(schiwedisch)

Griine Erbsen I3,
Griine Erbsen IIF.
(englisch)

Griine Erbsen (Schoten)
Sauerampfer
@eltotwer Riibchen
Wlumenkohl I
Wlumenkohl I3,
BWlumenkohl IFH.
BWlubmenkohl IP.
Gebackener Blumenkohl
Endibiengemiise
Artischocken ¥,
Artischocken I3,
Artigchocken I Y.
Griine Bohnen 3.
Griine Bohnen 3.
Griine Bobhnen IIF.
(giiddeusth)

Griine Bohnen IP.
(englisch)

Griine Bobhnen Y.
(schiwedisch)

Griine Bohnen PI.
Griine Bohnen PIJ.
Brechbohnen ¥,
(Pachsbohnen)
Brechbohnen I3,
Gurkengemiise 3.
Gurkengemiise I3,
Kastanienpiivee 3.
Kastanienpiivee I3,
(Maronen)

Koblrabi .

Koblrabi I7F.
(schiwedisch)

128
128
128
128

129

129

129
129
129
130
130
130

131

131
131

131
131

132
132
132
132
133
133
133
134
134
134
134
135
135
135
135

135

136

136
137
137

137
137
138
138
138

139
139

Koblrabi II3.

Gefiillte Koplrabi
Koplkeimehen

Leipsiger Allerlei
Gekochter Meerrettin
Morchel

Petersilie

Rothkraut I

Rothkraut I
Rosenkohl ¥
Rogenkohl FI*

Pilze

Spinat ¥

Spinat I3 (schioedisch)
Spargel ¥
(Stangenspargel)
Spargelgemiise (englisch)
Spargelgemiise
Schvarstoursel
Preipkraut oder Weipkobhl
Wirsingkohl
(Welschkraut)
Griinkohl

r. Rartoffelspeisen
Gebratene Kartoffel
Rartoffeln in der Schale
Kartoffeln in Milch
(schivedisch)
Kartoffelpiivee
Kartoffeln mit
Zwicbelgemiise

Saure Kartoffeln
Kartoffel -Ballchen
Rlope

KRartoffelklope I
Kartoffelklose I
Kartoffelklope IIF
Kartoffelklope aus rohen
Kartoffeln

Hefeklope

Yickelklofe

Griesklohe

Meblklope
Semmelklofe
Sehinkenklofe
Sypeckklope

Reisklope

Markklope

P eberknodel (schwabisch)
Semmelknodel (stepristch)
Milch -, Mehl- und
Ciergpeisen

Spiegeleier

Yerlorene Eier
Yerlorene Eier
(schivedisch)

Saure Eier

Eierkuchen mit Aepfel

140
140
140
140
141
141
141
141
142
142
142
143
143
143
144

144
144
144
145
145

145

146
146
146

146
147

147
147

148
148
148
149

149
149
150
150
150
150
151
151
151
151
152

152
152
152

153
153



Pierenkoch

Kipfel mit Befe
(osterreithisch)

Rufp- Beugel (steprisch)
"Wlatter" (Plinzen
(schivedisch))
Kagestangen

Eier mit Sahneschnee
Meblspeisen mit Butter
(englisch)

Milchreis

Reis mit Aprikosen
Reis mit Apfelmus
(piiree)
Mandelschnitten
Pudeln mit Apfelpiivee
Theestangel
(osterreithisch)
Russische Krapferin
Moses Schnittchen

Rindskorh (osterreichisch)

Apfel im Schlafrock
(ostereichisch)
Cierspeige (steyrisch)
Cierspeise mit Pilze
(osterreithisch)
Buchteln (bohmisch)
Ptundkolatschen
(bomisch)

Gugelhupf (osterreichisch)
Sapnenkoch (Rahmkoch -

ogterreichisch)

Theebrod

Thaler - Krapfeln
(osterreithisch)
Starnitzeln (osterveisch)
Kartoffel -Brod
(osterreichisch)

Cierflecke mit Parmasan

Hohllippen

Panille -Bogen
Wasgserspatseln
(osterreichisch)
Hobelschatten
(osterreithisch)
Zimmet-Rarten
(osterreichisch)
Pup-RKoch

Wisquit (wienerisch)
Pein-Koch
Aprikosen-Koch
Rum-RKoch
(osterreuchisch)
Ingloerlein (krainisch)
Rum-Krapfeln
Wiscotten (wienerisch)
Kleine Platschen
Ptannkuchen

153
154

154
154

155
155
155

155
156
156

156
157
157

157
158
158
158

158
159

159
159

160
160

160
161

161
161

161
162
162
162

163

163

163
164
164
164
165

165
165
166
166
166

Wiener Faschingshrapfen
(osterreichisch)
KRagekaulchen™
(sachsisch)
Quarkkaulchen
(sichsisch)

Mehlspeise mit Roginen
(englich)

Meblspeise bon saurer
Sabne

Einfache Mehlspeise
Mehlspeise von Gries
Meblspeise bon Gries I
Meblspeige bon Gries
I3

Meblspeige von Gries I
Meblspeise von Reig I
Meblspeise bon Reis I3
(schivedisch)

Citronen -MHeblspeise I
(schiwedisch)
Citronen-fHehlspeise I3
Meplspeige von Chocolade
£l

Meblspeige von Chocolade
E(E]

Meblspeise bon Chocolade
EEE]

Meblspeige von Chocolade
Iy

fMeblspeise bon Sago
Aepfel-Charlotte ¥
Aepfel-Charlotte I3
Meblspeisen bon
Pallniissen

Meblspeisen von
Kartoffeln und Corinthen
Arme Ritter I

Arme Ritter I3

Plinsen

VWindbeutel I

Vinvbeutel I3

Gefiillte Windbeutel
Chocoladen -Strudel
(osterreichisch)

Afiillung 3u Chocoladen -
Strubel

Semmel -Hehlspeise mit
Apfelmus

BDampfnudeln (baprisch)
Meblspeige mit Kirschen
und Rothwein

Cinfacher Eierkuchen
Meblspeise bon
Apfelsinen
Ptanmenkuchen (altes
Jfamiliencecept)
Puddings

167
167
167
168
168
168
169
169
169
169
170
170
170

171
171

171
171
171
172
173
173
173
174
174
174
175
175
175
175
176
176
176

177
177

178
178

178

Semmel -Pudding
Cabinetts -Pudding
Gries -Pudding
Gries-Pudding I3
Pudding bon saurer
Sabne
Chocoladenpudding ¥
Chocoladenpudding I3
Fleisch-Pudding I
A leisch-Pudding I
(schivedisch)

Kaiger -Pudding
(osterreichisch)
Schvarser Pudding
(steprisch)

Kartoffel -Pudding I
Kartoffel -Pudding I
(schiwedisch)
Afisch-Pudding
(schivedisch)
Plum-Pudding I
(englisch)
Plum-Pudding I3
(englisch)

Pachs -Pudding
(schiwedisch)
Cremes, Flammeris,
kalte siipe Speigen,
Gelees

Ambrosgia
(Bimmelsspeise)
Rogencreme
Mandelcreme
Cirtonen-Creme ¥
Cirtonen-Creme I3
Sabnecreme
Apfelcreme ¥
Apfelcreme I3
Apfelcreme I
(schiwedisch)
Apfelsinencreme ¥
Apfelginencreme I3
Apfelginencreme JII*
Crdbeercreme ¥
(schiwedisch)
Crdbeercreme I3
Crdbeercreme IIY
Bimbeercreme ¥
Bimbeercreme I3
Bimbeercreme I
(osterreichisch)
Jobannigbeercreme 3
Jobannigbeercreme I
(schiwedisch)
Kirchereme 3
Kirchereme I3
(schivedisch)
Mandelcreme

179
179
180
180
180

181
181
181
181

182

182

182
183

183

183

184

184

185

185
185
185
185
186
186
187
187

187
188
188
188

188
189
189
189
189

190
190

190
190

191



Pupereme I
Pupereme II
Ananasg -Creme™
Arrac-Creme
Chocoladencreme I
Chocoladencreme I3
Chocoladencreme I
RKaffeecreme I*
Kaffeecreme I3
Sabhnecreme
(osterreichisch)
Rastanien- (Hacronen)
Creme
Maideira-Creme*
Marasching -Creme
Creme a la Kesselrode
Pomeranzen-Creme
Sabhne -Creme
Sultauspeise (Sabhne-
Creme)

Thee-Creme
Yanille-Creme ¥
(osterreichisch)
Yanille-Creme I3
Brein-Creme 3
Brein-Creme I3
Champagner -Creme*
Hlammerts

RKalte Reisspeise I
RKalte Reisspeise I
Kalte Reisspeise I
Kalte Reisspeise IY
Rothe Griitse

RKalte Mobhnspeise
Jflammeri von Starke I

Fflammeri bon Starke I3

Aflammerie bon Gries I

Aflammerie von Gries I3

Jflammeri bon
Kartoffelmehl
Aflammeri bon Sago
Aflammeri von Bisquits
Aflammeri bon Kirschen
Gelees

Bre Bereitung der Belees

und Cremes

Die Bausenblase
Die Gelantine
Annanas -Gelee*
Apfelsinen-Gelee I
Apfelsinen-Gelee I
Aepfel -Gelee
Citronen-Gelee I
Citronen-Gelee I3
Crbeer-Gelee I
Crbeer -Gelee IF
Wein-Gelee I
Bein-Gelee I

191
191
192
192
192
192
193
193
193
194

194

194
195
195
195
196
196

196
197

197
197
198
198

199
199
199
199
200
200
200
201
201
201
201

202
202
202

203
203
204
204
205
205
205
206
206
206
207
207

Blanc-mangers
Wlanc-mangers mit
Mandeln
Wlanc-mangers bon
Yanille
Wlanc-mangers mit
iissen

Cis

Die Bereitung des Eises
und Gefrophrenen
Yanille-€Cis I
Yanille-Eis I3
Bimbeer-Eis I
Bimbeer-Eis I
Bimbeer -Eis I
Aprikogen-Eig
Citronen-Eis
Apfelsinen-Eis
Stachbeer -Eis
Crdbeer -Eig
Chocoladen-Eis I
Choroladen -Eis I3
Chorolaven-Eig IIH
RKaffee-Cis
Pfirgich-Eis*
RKompotts
Apfelkompott I
(Apfelmus)
Apfelkompott I3
(Apfelmus mit Schnee)
Apfelkompott I

(Apfelmus mit Corinthen)

Apfelkompott I
Apfelkompott ¥
Aprikosenkompott I
Aprikogenkompott I3
Apfelginenkompott ¥
Apfelginenkompott I3
Wirnenkompott 3
Wirnenkompott I3
BWirnenkompott III
Brombeerkompott 3
Wrombeerkompott I3
Crdbeerkompott 3
Crdbeerkompott I3
Erdbeerkompott IIF
Ffeigenkompott
Bagebuttenkompott
Heivelbeerkompott 3
Heivelbeerkompott I3
Beidelbeerkompott I
BHBimbeerkompott
Jobannisbeerkompott I
Jobannisbeerkompott I3
Kirschkompott 3
Kirgchhompott I3
Kirschhompott I
Maulbeerkompott

207

207

207

209

210
210
210
210
211
211
211
211
211
212
212
212
212
212
213

213

213

214

214
214
215
215
215
215
215
216
216
217
217
217
217
217
217
217
218
218
218
218
218
219
219
219
219
220

Melonenkompott
Pfirsichkompott I*
Pfirsichkompott I3
Pfirgichkompott I
Pflaumenkompott ¥
Pflaumenkompott I3
Pflaumenkompott I
Pflaumenkompott I¥
Gebackene Pflaumen als
Fompott
Pflaumenmus
Preipelbeerkompott I
Preipelbeerkompott I3
Priinellen-Kompott
Quittenkompott 3
Quittenkompott I3
Rabarber -Kompott
Reineclauden -Kompott
Stachbeer -Kompott 3
Stachbeer -Kompott I3
Tomaten=RKompott
Salate

Die Bereitung der Salate
RKopfsalat (Stausensalat)

3

Koptsalat I3
Kopfsalat (norwegisch)
EEE]

Kopfsalat IP
Koptsalat Y
Bobnengalat I
Bobnengalat I3
Wobhnensalat IIF
Endiviensalat

Salat von tweipen Bobhnen

Gurkensalat ¥
Gurkengalat I3
Gurkensgalat I3
Gurkensgalat I¥Y

Gemischter Wohnen= und

Gurkensalat
BWlumenkohlsalat
Sellerviesalat 3
Selleriesalat 33
Sehwarstourselsalat
Salat von rothen Riiben
Kartoffelsalat I
Kartoffelsalat I
KRartoffelsalat I
Kartoffelsalat IP
Kartoffelsalat ¥
Krautsalat I
Krautsalat I3
Warmer Krautsalat
Syparqaelsalat
Rapiinschengalat
Ciersalat

Salat von Brunnenkresse

220
220
220
220
221
221
221
221
221

222
222
222
222
222
223
223
223
223
224
224

224
224

225
225

225
225
225
226
226
226
226
226
227
227
227
227

227
227
228
228
228
228
228
229
229
229
229
230
230
230
230
230
230



Hopfensalat

Bunter Salat I
Bunter Salat I
Romischer Salat *
(italienisch)
Rapontikasalat
Ffleischsalat I
Fleigchsalat I
Ffleischsalat I
(italienisch)
Kalbsbratensalat *
Russischer Salat *
Ffischsalat
Rettichsalat
Heringssalat I
Heringssalat I
PHeringssalat I
(polnisch)
Sarbdellensalat 3
Sarvellensalat I3
Krautersalat
RKuchen und Backwerke
Christstollen
Sichsische Babe oder
Aschkuchen *
Rapfhuchen
Mandelstollen
Quarkkuchen oder

P eipsiger Osterfladen
Apfelkuchen I
Apfelkuchen I
Apfelkuchen I
Speckkuchen
Butter - oder
Zuckerkuchen
Butterkuchen I3
Butterkuchen IIH
Pflaumenkuchen I
Pflaumenkuchen I3
Pflaumenkuchen IFF
Kirchkuchen ¥
Kirchkuchen I3
Kirchkuchen IIF
Heivelbeerkuchen 3
Heivelbeerkuchen I3

@opf - oder Napfhuchen I

@opf - oder Napfhuchen
E(E]

@opf - oder Napfhuchen
333

Sabhnekuchen I
schiwedisch
Sahnekuchen I3

Ruchen bon saurer Saphne

Sabhnekuchen IIY
(schiwedisch)
Altenburger Plats
Reibekuchen

231
231
231
231

232
232
232
232

233
233
234
234
234
234
235

235
235
236

236
236

237
237
237

238
238
238
239
239

239
239
240
240
240
240
241
241
241
241
242
242

242

242

242

243

243
244

Guter Kuchen*
@opf - oder Napfkuchen
Iy

Sabnekuchen I
Straupelkuchen I
Straupelkuchen I3
Straupelkuchen I
KRartoffelkuchen
BHBimbeerkuchen
Zimmetkuchen
Kiagekuchen ¥
Kasekuchen I3
Kagekuchen JIF
Mandelkuchen 3 oder
BWlechkuchen
Mandelkuchen I oder
Wlechkuchen
Mandelkuchen I
Mobnkuchen
Giekuchen oder
Gierkuchen
Magdalenenkuchen
Tausendjahrkuchen
Kranskuch mit Panille
HBufeisen
Sandkuchen
Spanischer Kuchen
Papoleonskuchen
Bretsel I

Bretsel I

Kuchen aus Blatterteig
Yanilleplatschen
Anigplatschen
Mandelkrapfen
Mandelkranschen
Mandelbrod mit
Chocolade
Mandelschnitten
Mandelbretseln
Makronen I
Makronen I3
Makronen II
Bagelnup -Brodehen
Bagelnup-Kuchen
PBauermocken
(schiveizerisch)
Chocoladenbrod
Theegeback I
Theegeback I3
Theegeback IIH
Theegeback IP

Waisers mit Schlagsahne

Waigers mit Yanille-Eis
oder Cig-Baisers
Ballorenkuchen
Oblatenkuchen
Prinsenkuchen
Kaffebrod

244
244

245
245
245
245
246
246
246
247
247
247
248

248

248
249
249

250
250
250
250
251
251
252
252
252
253
253
253
253
253
254

254
254
254
255
255
255
255
255

256
256
256
256
257
257
257

257
258
258
258

Orangen - oder
Apfelsinenkuchen
Ravergebackenes
Waffeln

Choroladen -Waffeln
Torten

KRartoffeltorte I
KRartoffeltorte I3
Kartoffeltorte I
Wisquittorte I
Wisquittorte I3
Wisquittorte IIY
Brodtorte I3

Wrodtorte I
Sandtorte I
(osterreichisch)
Kagtanientorte -
Mavonen (osterreichisch)
Apfeltorte I (italienisch)
Schaumtorte
(ostereichisch)
Sachertorte (wienerisch)

Pusstorte (osterreichisch)
Heivemehltorte (steyrisch)

Goldtorte (osterreichisch)
Kleintorte (steprisch)

Sabnetorte ¥ (sSchivedisch)

Sabnetorte I3
Chokoladentorte 3
Chokoladentorte I3
Chokoladentorte I
Linsertorte 3
Linsertorte I3
Linsertorte IIF
Citronentorte I
Citronentorte I3
Apfeltorte I3
(schivedisch)
Obsttorte
Alexandertorte
Schtoeizertorte
Mobntorte
Zwiebacktorte
Sandtorte I3
Mandeltorte I
Manveltorte I3
Manveltorte I
Kleine Torte mit
Mandelcreme
Jobannisbeertorte
Tortchen mit Kirsch-
Marmelade
Punschtorte
Pagteten
Afleischpastete
BHasenpastete *
Ganseleberpastete I*
Gangeleberpastete II*

258

259
259
259

260
260
260
261
261
261
261
262
262

262

263
263

263
264
264
265
265
265
265
266
266
266
266
267
267
267
268
268

269
269
269
270
270
270
271
271
271
272

272
272

273

273
274
274
274



Kleine Bummerpastete *
Kleine Krebspastete
Maccaronipatete
Quflaufe
Butterauflauf
Sabhneauflauf
Citronenauflauf ¥
Citronenauflauf I3
Chocolavenauflauf
Reisauflauf
Cinmachen u. Einlegen
ber Gemiige u. JFriichte
Preiselbeeren I
Preigelbeeren I3
Himbeeren I
HBimbeeren I
WBrombeeren
Jobannisbeeren I
Yobannigbeeren I3
Kirschen 3
RKirgchen I
Heidelbeeren
Stachelbeeren 3
Stachelbeeren I3
Gegrehalte Pflaumen
Qepfel

Apfelsinen

Ananas I

Birnen 3

Wirnen I

Melone I

Melone I3
Pflaumen, ungeschalt
Quitten

Hagebutten I
Hagebutten I
Erdberren I
Erdberren I3
Aprikosen 3
Pfirsisch
@eineclaube
Aprikoge I3
Walniisse

Griine Pomeranzen

Aepfel in Senf eingemacht

Wirnen in Senf
Melonen in Sent
Pfirsische in Senf
Aprikose in Senf
Geschalte Pflaumen in
Senf

Pflaumen in Essig
eingemacht
@omaten in Essig
(Paradiesapfel)
Kirschen mit Essig

275
275
275

276
276
276
276
277
277

279
279
279
280
280
280
280
280
281
281
281
282
282
282
283
283
283
283
284
284
284
285
285
285
285
286
286
286
286
286
287
287
287
288
288
288
288
288

289

289

289

Bas Einmachen oder
Cinkochen im bain de
Marie (PWagserbade)
Fobannisbeeren im bain
de Marie (Wasserbade)
BHimbeeren im
Passerbade
Erdbeeren im
Wasserbade

Siie Rirschen im
Passerbade
Geschalte Pflaumen im
Wasserbade
Pfirgische im
Passerbade
Reineclauden im
Pasgserbade
Aprikogen
Zuckergurken
Senfgurken
Plefferqurken

Saure Gurken (Wasser -
oder Salgurken)
Zuckerbohnen

Saure Bohnen
Mixed-Pickles
Ztwiebeln einsumachen
Championsg
Fruchtsifte
BHimbeersaft
Crdbeersaft
Berbigbeersaft
Heivelbeersaft
Preipelbeersaft
Jobannisbeersaft
Kirschsaft

Getrinke

RKaffee

Thee

Cig-Kaffee

Catao
Milch-Chocolade
Wasser -Chorolade
Barmbier

Limonade
Mandelmilch

Konigs -Punsch
Cier-Punsch

RKalter -Punsch
BHeiper -Punsch
Gliithtwein

BGrog

QAomiral

Cardinal

Wischof
Maitrankbotole
Ananasbotole*
Pfirsischbotole

290

290

290

290

290

2901

291

201
291
291
292
292

292
293
293
293
294

294
294
294
294
294
294
294

296
296
297
297
297
297
298
298
298
298
298
299
299
299
299
299
300
300
300
300
301

Erdbeerboivle
Bimbeertoein
Apfeltrank

Liqueure

Erdbeer -Liqueur
Pomeransen-Ligueur
Calmus -Liqueur
Citronen-Ligueur
Pup-Ligueur
Krankenkost
WBrodwasser
Graupenseim
Baferschleim mit Porter
Tapiokasuppe
Ffleischbreisuppe
Gefliigelbrei
Carottenbrei
Kalbshirn fiir Kranke
Qusternfricassee
Weefsteak nach Relson
Rebkotlette

Sypeigekarte fiiv dag ganse

Fapr
Januar
Afebruar
Mars
April

Mai

Juni

Juli
August
September
Oktober
Pobember
Dezember
Riitsliche Winke fiir den
Haushalt

Recepte fiir junge Yrauen

Schrotbrod oder
Grahambrod
Pllaumenmus
etnsukochen
BHollundermus
Quittenmus

Riibenmus

Mobren- oder Gelbe-
Riibenmus

Sauerkrait einzulegen
Schneidebohnen
etnsulegen

Congerbe bon Sauerklee
Schinken su vauchern
PWurst su rauchern
Bamburger Rauchfleich
3u rauchern
Pokelunge 3u rauchern
Gansebriist su rauchern
Fleckenreinigung

301
301
301

302
302
302
303
303

303
304
304
304
304
305
305
305
305
306
306

307
308
310
312
313
315
316
318
319
321
322
324

326

326

327
327
327
328

328
328

329
329
329
329

330
330



Conserbierung undy
Refmigung bon Sachen
und Rleidungssticken
Cntfernung von Flecken
aus Jfufsboden
Entfernung bon Flecken
aus fMobeln
Wasgserflecken auf
Mobeln

Aflecken die durch heife
Gefape entstanden sind
Eichene Mobel entfetten
Aflecken auf
Marmorplatten und
Tischen

Afettflecken aus BWiichern
su entfernen
Tintenflecken aus
Wiichern su entfernen
®el- und Ffettflecken aus
Kupferstichen su
entfernen

Oelgemalde su reinigen I
Oelgemalde s3u reinigen
EE]

Wilver in Aquarell su
reinigen

Afettflecken aus Tapete 3u
entfernen

Qapete 3u reinigen
Kaffeeflecken aus
YWasgche, Leinen und
Stoffen su entfernen
Rothweinflecken aus
Wasche, Leinen und
Stoffen su entfernen
®bstflecken aus YWasche
su entfernen

Rostilecken aus Wasche
und Leinen su entfernen
Tintenflecken aus
Afufsboden su entfernen
Tintenflecken aus Mobeln
su entfernen
Tintenflecken aus Wasche
u. Leinen s3u entfernen
Oelflecke aus Stoffen und
Wische su entfernen
Fracbflecke aus Wasche
und Stoffen su entfernen
Aflecke aus hellen
Setdenstoffen su
entfernen

Cierflecke aug gilbernen
Y offeln su reinigen
Aflecken aus schivarsen
Wollstoffen su entfernen

331

331

331

331

331

331

331

332

332

332

332

332

333

333

333

333

333

333

334

334

334

334

334

335

335

335

Stabhliwaare bon Rost und
Rostflecken su reinigen
Wiigeleigen
(Wlattalocken) bon
Rostflecken s3u reinigen
Kleinere Flecken aus
Kleidern su entfernen
Gelbgeiwordenes
Elfenbein 3u reinigen
Gelbgetwordene echte
Perlen su reinigen
Wrillianten 3u reinigen
Gold und goldene
Schmucksachen su
reinigen

Wronszierte oder vergoldete
Gegenstande 3u reinigen
Goldene Soiegel - und
Wilderrahmen 3u reinigen
Silber und Silberseug su
putsen und su reinigen 3
Silber und Silberseug su
putsen und su reinigen I3
FKupfer und
Kupfergerathe su reinigen
und su putsen

Zinn und Zinngerathe 3u
Putsen

Messing und
Messinggerathe su putsen
Cisernes Kochaeschire su
reinigen

Emaillirtes Kochgeschirr
3u reinigen

Messer und Gabeln 3u
putsen und su reinigen
Pampen 3u reinigen
Sypieqel 3u putzen und 3u
retnigen

RKitt fiir Alabaster

RKitt fiir Glas und
Porsellan

Strobbiite su reinigen
Ffilshiite 3u reinigen
Stockflecken aus Wasche
und Leinen entfernen
Weinflecken aus Tuch 3u
entfernen

Spieqelflecke aus
Sammet 3u entfernen
Schvarse Spitse su
reinigen und su waschen
Schwarse Schleier su
refnugen

Preife Schleier aus
Seidentiill su reinigen
und s3u waschen

Afedern su waschen

335

335

336

336

336

336

337

337

337

337

338

338

338

338

339

339

339

339
340

340
340

340
340
340
341
341
341

341

342

342

Atlagbander wieder
glansend machen
Schwarser Seidenstoff su
reinigen

PWollene nterleibehen su
waschen und 3u reinigen
Jflanelle und twollene
Sachen 3u waschen und su
reinigen

Balbiwoll -Stoffe su
reinigen und su waschen
Ffarbige RKleiderstoffe su
reinigen und su waschen
Bie Wasche
Webandlung der feinen-
Mittel - und groben
Wasche

BHBausapotheke
Abfithrmittel

Bausmittel gegen
Rpeumatismus
Bausmittel gegen
Busten, Schnupfen,
Kartarrh

Baugsmittel gegen
Kopfschmersen
(Beursthenie, Migrane)
Bausmittel gegen
Magenleiden
Bausmittel bei
Perstauchung
Bausmittel bei auperen
Yerletsungen und
Yertoundungen
Bausmittel gegen das
Qusfallen der Baare
Bausmittel gegen das
Grautverden der Baare

342

342

343

343

343

343

344

350
351

351

351

351

352

352

352

352
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